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Muutoksen yleistia luonnehdintaa ruokaketjun

osalta mahdollisuuksien/hyotyjen niikokulmasta
(radikaali edellikdvyyys)

1. Automaatio ja tehokkuus (Alkutuotanto): Al:n avulla monet manuaaliset ja toistuvat
toiminnot tehostuvat ja helpottuvat:

(@]

Tarkkuusviljely: Tekoaly mullistaa viljelyn optimoimalla sadon tuotantoa
analysoimalla maaperan, séan ja kasvien terveystietoja. Tama johtaa
maksimaaliseen resurssien kdyttodn ja minimoi ymparistovaikutukset. Tekniset
ratkaisut mahdollistavat ja motivoivat tuotantoketjun alkupdan seurannan ja datan
kerdamisen viljelijakohtaisesti Automaattiohjausjarjestelmat vapauttavat
tuottajien resurssia manuaalisesta tyosta kehitystyohon.

Elainten hyvinvointi: Tekoaly valvoo elainten terveytta ja kayttaytymista
reaaliajassa, mika nostaa eldinten hyvinvoinnin ja tuottavuuden taysin uudelle
tasolle. Alyjarjestelmat analysoivat tuotantoeldinten kayttdytymista ja reagoivat tehden
toimenpiteit, joilla eldinten hyvinvointi, viihtyvyys ja tuottavuus pysyvat korkealla
tasolla

ESTAVA TEKIJA

2. Jalostus:

(0]

Prosessien optimointi: Tekoaly analysoi tuotantoprosesseja ja ehdottaa radikaaleja
parannuksia, jotka minimoivat hukkaa ja maksimoivat tehokkuuden.

Laatuvalvonta: Tekoalypohjaiset jarjestelmat valvovat tuotteiden laatua
reaaliajassa, mikd kdytanndssa eliminoi virheet ja takaa huippulaadun.

3. Logistiikka ja jakelu:

O

Reittien optimointi: Tekoaly optimoi jakelureitit 8drimmaisen tarkasti, mika
vahentda polttoaineenkulutusta ja maksimoi toimitusnopeuden.

Varastonhallinta: Tekoaly ennustaa kysynnan ja hallitsee varastoja
ennenndkemattomalla tarkkuudella, mika kaytdnnossa poistaa ylijagdman ja
havikin.

RUOKAKETJU
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Muutoksen yleistia luonnehdintaa ruokaketjun

osalta mahdollisuuksien/hyotyjen niikokulmasta
(radikaali edellikdviyyys)

4. Kuluttajatuotteet:

o  Tuotekehitys: Tekoaly analysoi kuluttajatrendeja ja makumieltymyksia syvallisesti,
mika mahdollistaa taysin uusien ja innovatiivisten tuotteiden kehittamisen, jotka
vastaavat taydellisesti kuluttajien tarpeisiin.

o Pakkaus ja merkinnat: Tekoaly suunnittelee alypakkauksia, jotka pidentavat
tuotteiden sailyvyytta ja parantavat jaljitettavyytta radikaalisti.

o  Kotisailytys/jaakaappi, pakastin: Tekodly tunnistaa tuotteiden elinkaareen,
vanhenemiseen liittyvia asioita sailytystiloissa ja antaa ostosuosituksia kuluttajalle

5. Kestavyys ja ymparistovaikutukset:

o Resurssien hallinta: Tekoaly optimoi veden ja energian kdyton koko ruokaketjussa
aarimmaisen tehokkaasti, mika minimoi ymparistovaikutukset.

o Jatteenvahentaminen: Tekoalypohjaiset jarjestelmat (=alyjarjestelmat?)

tunnistavat ja vahentavat ruokahavikkia kaikissa tuotannon ja jakelun vaiheissa,
mika johtaa lahes nollajatteeseen.

RUOKAKETJU

SUURI VAIKUTUS
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Muutoksen yleisti luonnehdintaa ruokaketjun

osalta uhkien/riskien nakokulmasta (Zéiriintyneet
ketjut)

1. Tietoturva ja yksityisyys:

Tekoalyjarjestelmat kerdavat ja kasittelevat valtavia maaria dataa, mika RUOKAKETJU
tekee ruokaketjusta erittain alttiin tietomurroille ja tietovuodoille. Tama voi
johtaa kriittisten ja arkaluonteisten tietojen, kuten tuotantomenetelmien
ja kuluttajatietojen, joutumiseen vaariin kasiin, mika voi aiheuttaa mittavia
vahinkoja ja luottamuksen menetyksen.

Aljatalla
hetkelld iso
energian
Kulutus

Al
v Osaamis-
o kapelkot

2. Liiallinenriippuvuus teknologiasta:

Ruokaketjun toimijoiden liiallinen riippuvuus tekoalysta voi tehda koko

jarjestelméasté haavoittuvan, jos jarjestelméat epaonnistuvat tai kohtaavat ESTAVATEKIA. (8
teknisia ongelmia. Tama voi johtaa laajoihin hairioihin tuotannossa,

jalostuksessa ja jakelussa, aiheuttaen merkittavia taloudellisia tappioita

ja toimitusketjun katkeamisia.

EDISTAVA TEKIJA

Kallis
teknelogla

3. Eettiset ja sosiaaliset kysymykset: — 1

PIENI VAIKUTUS
Tekoalyn kaytto voi johtaa massiivisiin tyopaikkojen menetyksiin, kun

automatisointi korvaa ihmistyovoimaa. Lisaksi tekoalyjarjestelmien
paatdoksenteon lapinakymattomyys voi herattaa vakavia eettisia
kysymyksia, erityisesti jos paatdkset vaikuttavat negatiivisesti
pienviljelijoihin tai paikallisiin yhteisoihin, mika voi johtaa sosiaaliseen

o [ ]
epavakauteen ja epaoikeudenmukaisuuteen enna kOl ntl

akatemia.



Ruokaketjun tekoélyvisio 2030 +

Muutoksen keskeisia elementteja (1):

1. Koulutus ja osaamisen kehittaminen:

o

Laaja-alainen koulutus: Tarvitaan kattavaa ja jatkuvaa
koulutusta tekoalyn kaytosta ruokaketjussa. Tama
sisaltaaviljelijoiden, jalostajien, logistiikkatoimijoiden ja
kuluttajien kouluttamisen tekoalyn hyodyntamiseen.
Yhteistyo oppilaitosten ja yritysten valilla varmistaa, etta
opiskelijat saavat ajantasaista tietoa ja kaytdnnon
kokemusta tekoalyn soveltamisesta ruokaketjussa.

2. Tekoélyn integrointi viljelykdytantoihin ja logistiikkaan:

(0]

Tarkkuusviljely ja reaaliaikainen seuranta: Tekoalyn
avulla voidaan optimoida viljelykaytantoja, kuten
kastelua, lannoitusta ja tuholaistorjuntaa, mika
vahentaa ymparistovaikutuksia ja parantaa satojen
tuottavuutta. Kehittyneet anturit ja tekoalyjarjestelmat
mahdollistavat reaaliaikaisen seurannan ja
paatoksenteon viljelyssa, mika parantaa resurssien
kayttoa ja vahentaa hukkaa.

Alypakkaukset ja optimoitu logistiikka: Tekoalya
hyodyntavat alypakkaukset voivat seurata tuotteiden
kuntoa ja sailyvyytta, mika vahentaa ruokahavikkia ja
parantaa tuotteiden jaljitettavyytta. Tekoaly optimoi
jakelureitit ja varastonhallinnan, mika vahentaa
polttoaineenkulutusta ja parantaa toimitusnopeutta.

VISIO 2035+

Ruokaketjun arki koostuu
iImastonmuutoksen ja luontokadon
huomioivista ruuantuotannon
-~ kotimaisuusastetta nostavista uusista
viljelykaytannoista aina alypakkauksiin
seka personoituihin resepteihin asti.
Kestava ja tehokas ruokajarjestelma
ennakoi ja vastaa tuottajien ja
kuluttajien tarpeisiin

ennakointi

akatemia.



Muutoksen keskeisia elementteja (2):

3.

Personoidut reseptit ja kestdva ruokajarjestelma:

o

Ruokaketjun tekoélyvisio 2030 +

T

Kuluttajadata ja alykkaat sovellukset: Tekoaly analysoi
kuluttajien makumieltymyksia ja ruokavalioita, mika
mahdollistaa personoitujen reseptien ja
ruokasuositusten tarjoamisen. Kehittyneet sovellukset
tarjoavat kuluttajille raataloityja ruokasuosituksia ja
resepteja, jotka vastaavat heidan ravitsemuksellisia
tarpeitaan ja mieltymyksidan. Henkilétason
ruokailutottumusten ja ostokayttaytymisen seuranta
mm. havikkien vdhentamiseksi on mahdollista.
Kuluttajadata viedaan alkutuotantoon, jolloin pystytaan
tuottamaan oikea maara tarvittavia raaka-aineita

Resurssien hallinta ja jatteen vahentaminen: Tekoaly
optimoiveden ja energian kayton koko ruokaketjussa,
mika vahentaa ymparistovaikutuksia ja parantaa
kestavyytta. Tekoalypohjaiset jarjestelmat tunnistavat ja

—

vahentavat ruokahavikkia kaikissa tuotannon ja jakelun
vaiheissa, mika parantaa ruokajarjestelman tehokkuutta _____~

VISIO 2035+

Ruokaketjun arki koostuu
iImastonmuutoksen ja luontokadon
huomioivista ruuantuotannon
kotimaisuusastetta nostavista uusista
viljelykaytannoista aina alypakkauksiin
seka personoituihin resepteihin asti.
Kestava ja tehokas ruokajarjestelma
ennakoi ja vastaa tuottajien ja
kuluttajien tarpeisiin

ennakointi

akatemia.



Muuttujat

Automaatio ja
tehokkuus

Jalostus

Logistiikka ja
jakelu

2025-2026

Koulutetaan viljelijoita ja tyontekijoita
tekoalyn perusteista ja sen
soveltamisesta maataloudessa.
Kaynnistetaan lisaksi pilottihankkeita
tarkkuusviljelyn ja eldinten hyvinvoinnin
parantamiseksi maksimaalisesti tekoalyn
avulla mahdollistaen kasvavat sadot
uusissa ymparistoolosuhteissa

Koulutetaan jalostusalan tydntekijoita
tekoalyn perusteista ja sen
hyddyntamisesta prosessien
optimoinnissa ja laatuvalvonnassa.
Kaynnistetaan pilottihankkeita tekoalyn
kaytosta tuotantoprosessien
parantamiseksi radikaalilla tavalla mm.
tuottavuuden vahvistamiseksi

Koulutetaan logistiikka- ja jakelualan
tyontekijoita tekoalyn perusteista ja sen
hyddyntamisesta reittien optimoinnissa
ja varastonhallinnassa. Kaynnistetaan
pilottihankkeita tekoalyn kaytosta
logistiikan ja jakelun merkittavaksi
parantamiseksi ja edella kavijyyden
varmistamiseksi

Ruokaryhman tekoalytiekartta 2035 (1)

—

2027-2029

Syvennetaan osaamista tekoalyn
edistyneista sovelluksista ja datan
analysoinnista. Laajennetaan tekoalyn
kayttéa laajemmin alkutuotannossa ja
otetaan kayttdoon uusia radikaaleja
teknologioita mm. viljelijatason datan
keruun mahdollistamiseksi. Uudet
kilpailukykyiset viljelymenetelmat ja niita
koskeva osaaminen vakiintuu.

Syvennetaan osaamista tekoalyn
edistyneista sovelluksista jalostuksessa ja
laadunvalvonnassa. Laajennetaan tekoalyn
kayttoa laajemmin jalostusprosesseissa ja
otetaan kayttéon uusia radikaaleja
teknologioita. Ymparistén huomioiva Al-
perusteinen uustehokkuus edistyy
jalostuksessa

Syvennetaan osaamista tekoalyn
edistyneista sovelluksista logistiikassa ja
jakelussa. Laajennetaan tekoalyn kayttoa
laajemmin logistiikassa ja jakelussa ja
otetaan kayttéon uusia radikaaleja
teknologioita (tuotteet esimerkiksi kertovat
koko elinkaariketjun kuluttajalle ym)
mahdollistaen myds kaupallisen edelld
kdvijyyden

2030-2035+

—

Tarjotaan jatkuvaa koulutusta uusimmista
tekoalyinnovaatioista ja niiden
soveltamisesta jatkuvan oppimisen
hengessa. Tekoaly on taysin integroitu
alkutuotantoon, ja viljelijat kayttavat sita
paivittdisessa tyossaan. Tekoalya ei enaa
erikseen mainita vaan se on normaali osa
perustyota.

VISIO 2035

Ruokaketjun arki
koostuu
ilmastonmuutokse
luontokadon
huomioivista
ruuantuotannon
kotimaisuusastett
nostavista uusistz
viljelykaytannoist
aina alypakkauksii
seka personoituihi
resepteihin asti.
Kestava ja tehoka
ruokajarjestelma
ennakoi ja vastaa
tuottajien ja
kuluttajien tarpeisi

Tarjotaan jatkuvaa koulutusta uusimmista
tekoalyinnovaatioista ja niiden
soveltamisesta jalostuksessa.

Tekoaly on taysin integroitu
jalostusprosesseihin, ja tyontekijat
kayttavat sita paivittdisessa tyossaan.
Prosessit toimivat optimaalisesti virheita
valttéden. Alueen ruokaketjun jalostuksen
kilpailukyky on maan parasta

Tarjotaan jatkuvaa koulutusta uusimmista
tekoalyinnovaatioista ja niiden
soveltamisesta logistiikassa ja jakelussa.
Tekoaly on taysin integroitu logistiikka- ja
jakeluprosesseihin kiinteasti. Alueen
ruokaketjun logistiikan kilpailukyky on
maan parasta

ennakoint,

akatemic



Muuttujat

Kulutus ja
tuotteet

Kestiivyys ja
ympéiristo

2025-2026

Koulutetaan tuotekehityksen ja pakkausalan
tyontekijoita tekoalyn perusteista ja sen
hy6dyntamisesta tuotekehityksessa ja
pakkaussuunnittelussa. Kdynnistetaan
pilottihankkeita tekoalyn kaytosta
tuotekehityksen ja pakkaussuunnittelun
parantamiseksi yljaaman ja havikin
eliminoimiseksi

Koulutetaan ruokaketjun toimijoita tekoalyn
perusteista ja sen hyddyntamisesta
resurssien hallinnassa ja jatteen
vahentamisessa erityisesti
Saaristomeren/Itdmeren suojelemiseksi.
Kaynnistetaan pilottihankkeita tekoalyn
kaytosta kestavyyden ja
ymparistovaikutusten parantamiseksi

—

2027-2029

Syvennetaan osaamista tekodlyn
edistyneista sovelluksista tuotekehityksessa
ja pakkaussuunnittelussa. Laajennetaan
tekoalyn kayttoa laajemmin
tuotekehityksessa ja pakkaussuunnittelussa
ja otetaan kayttéon uusia radikaaleja
teknologioita mm. henkil6tason ruokailu- ja
ostokdyttaymisen seurannan havikkien
vahentamiseksi.. Tuotepaletti huomioi yha
enemman kuluttajien mieltymykset
kestavalla tavalla (+Cross-over-agjattelu
lisédntyy huomioimaan turvallisuus,
puolustus ym ndkdkulmia.)

Syvennetaan osaamista tekodlyn
edistyneista sovelluksista kestavyyden ja
ymparistovaikutusten hallinnassa.
Laajennetaan tekoalyn kayttoa laajemmin
kestavyyden ja ymparistovaikutusten
hallinnassa ja otetaan kaytt6on uusia
radikaaleja teknologioita. Al-pohjaisten
ratkaisujen myota Saaristomeren suojelu
edistyy voimakkaasti

 —

2030-2035+

—

Tarjotaan jatkuvaa koulutusta
uusimmista tekoalyinnovaatioista ja
niiden soveltamisesta tuotekehityksessa
ja pakkaussuunnittelussa.Tekoaly on
taysin integroitu tuotekehitys- ja
pakkausprosesseihin, ja tyontekijat
kayttavat sita paivittaisessa tyossaan.
Alueen kyky tuotekehitykseen ja
kuluttajatarpeiden ennakointiin on maan
kilpailukykyisinta.

Tarjotaan jatkuvaa koulutusta
uusimmista tekoalyinnovaatioista ja
niiden soveltamisesta kestavyyden ja
ymparistdvaikutusten hallinnassa.
Tekoaly on taysin integroitu
kestavyyden ja ymparistovaikutusten
hallintaan, ja toimijat kayttavat sita
paivittaisessa tydssaan. Esimerkiksi
Saaristomeren tila on Ai-optimoinnin
myota [ahtenyt parantumaan nopeasti.

- Huom 1:Henkilotason ruokailutottumusten ja ostokayttaytymisen seuranta mm. havikkien
vahentamiseksi on mahdollista.

o Huom 2: Tekoaly on koko ruokaketjun toiminnassa taytta arkipaivaa 2035+ mm. siten etta erikseen
ei enaa puhuta tekoalysta

Ruokaryhman tekoalytiekartta 2035 (ll)

VISIO 2035

Ruokaketjun arki
koostuu
ilmastonmuutokse
luontokadon
huomioivista
ruuantuotannon
kotimaisuusastett
nostavista uusistz
viljelykaytannoist
aina alypakkauksii
seka personoituihi
resepteihin asti.
Kestava ja tehoka
ruokajarjestelma
ennakoi ja vastaa
tuottajien ja
kuluttajien tarpeisi

ennakointi

akatemic
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